
AGNEAUX BIO LATAPIE - RESERVATIONS 

FICHE DE COMMANDE INTERNET 2007/2008 
 

Nom et prénom :  

 Adresse :  

 ADRESSE:      Email :  

Tel:             portable: 

 

 Soulignez en rouge, votre choix:Soulignez en rouge, votre choix:Soulignez en rouge, votre choix:Soulignez en rouge, votre choix:  
LES  AGNEAUX  sont vendus A LA FERME, LES MERCREDIS APRES MIDIS, (de 15h à 18h) 
 Merci de m’indiquer vers quel mois, et date vous préférez   RESERVEZ vos commandes. 

    

    QUANTITEQUANTITEQUANTITEQUANTITE              JUINJUINJUINJUIN      JUILLET     AOUT      SEPTEMBRE    OCTOBRE       NOVEMBRE  JUILLET     AOUT      SEPTEMBRE    OCTOBRE       NOVEMBRE  JUILLET     AOUT      SEPTEMBRE    OCTOBRE       NOVEMBRE  JUILLET     AOUT      SEPTEMBRE    OCTOBRE       NOVEMBRE 
 1 AGNEAU             ………..    ………….      ………     ……………......    … …………         …………….   
 ½  AGNEAU           ................   ………….      ……….     ……………….     ……………          .….. .……… 

  

 PRIX: (ces prix comprennent : le coût  de l'abattage et la découpe) 
 

 *AGNEAU ENTIER, NON découpé    ...................... 11.60 €/kgTTC     (11.00 € HT) 
        *AGNEAU découpéAGNEAU découpéAGNEAU découpéAGNEAU découpé     ....................... 12.66 €/kg TTC    (12.00 € H.T) 
                  *AGNEAU découpé, avec classement 
  Des différents morceaux        ........................14.03 €/Kg TTC     (13,30 € H.T) 
                   *AGNEAU découpé, classé, étiqueté, et 
 Prêt À CONGELER      .......................14,77 €/kg TTC      (14,00 € HT) 
 
       Les agneaux sont pesés à l'abattoir, les prix au kg, correspondent au poids de la carcasse. 1 agneau, fait autour de 20 kg. 
       (Sauf, à l'automne, pour les agneaux d'agnelle, ils font autour de 15 kg). Selon la découpe il faut compter plus ou moins  

       De perte,  (autour de 20%)        Merci, d'amener une glacière pour le transport. 
 

      Soulignez en rouge, votre choix: 
       DECOUPES: 
         DECOUPE NORMALE, comprend pour un agneau    OUI  NON 
   2 gigots entiers, 2 épaules, 7-8 côtes premières, 7-8 côtes secondes, 
 15-16 côtes de filet, 7-8 côtes découvertes, du collier, 
 Des plats de côtes (en morceaux), des abats: le foie, les rognons et le coeur.  
 Options:  *les 2  gigots coupés en deux moitiés  ............................. OUI NON 
   *1gigot entier, 1 gigot coupé en deux moitiés. ............................. OUI       NON 
   *1 où 2, gigot+selle    .............................. OUI NON 
   *plat de côtes entier (spécial grillade)    ............................. OUI NON 
   *épaule en morceaux (spécial couscous)    .............................. OUI NON 
   *1,2....carré de côtes (min.4 – 5 côtes) (précisez).    . ............................ OUI NON 

 

 SELON LA DEMANDE, on propose de l'agneau au détail, (poids net, après découpe) PRIX:  
 Les CÔTES.......................................................................   20,04 € TTC  (19,00 € H.T) 
 Le GIGOT.........................................................................  18,99 € TTC   (18,00 € H.T) 
 L'EPAULE................................................................................  17,93 € TTC    (17,00 € H.T) 
 LE COLLIER, PLAT DE CÔTES,........................................   12,66 € TTC    (12,00 € H.T) 
 Foie, rognons, coeur..................................................................  6,33 € TTC        (6,00 € H.T) 

 
Merci de renvoyer ce bon complété avec un chèque de caution de 50 € 

(qui sera rendu lors de la commande) à l’adresse suivante :  
SCEA LATAPIE, St Geneviève, 56140 ST MARCEL 


